
Menù di
Pasqua



Risotto ai frutti di mare profumato al

sedano verde.

Lasagnette alle verdure con salsa di

pomodori freschi e timo.

primi

Baccalà Mantecato con cialda di pane alla paprika e

polvere di barbabietola rossa.

Prosciutto di Praga affumicato con torta salata

alla ricotta ed erbette.

Roast-beef all’inglese, salsa delicata alla senape

e delizie di formaggio nostrano.

antipasti



Salmone duchessa gratinato con fagiolini al bacon.

Il nostro sorbetto agli agrumi.

Agnello nostrano al forno con polenta di Storo.

secondi

Colomba artigianale al cioccolato “Forneria Fiorini”

con crema al caramello.

dessert

50 euro
a persona

Acqua minerale e frizzante 

Vino rosso Merlot cantine Tollo

Vino bianco Chardonnay cantine Tollo



Prosciutto cotto e salame nostrano

antipasti

Cotoletta di tacchino alla milanese con patate fritte

secondo

Colomba artigianale al cioccolato “Forneria Fiorini”

con crema al caramello

dessert

Menù diPasqua

25 euro
a bambino

bambini

Lasagne al ragù e parmigiano

primi


